ACQUAFORTE . MENU -

artigiani in cucina

APERITIVO DI BENVENUTO CON FINGER FOOD (alcolico e analcolico):

- Donzelle fritte farcite con ricotta mantecata
. Crema di ceci e crumble al rosmarino
- Pappa al pomodoro con stracciatella di burrata
- Spuma di patate lenticchie e cotechino
- Cheesecake salata con croccante di taralli e pera al vino
- Spuma di patate, guanciale croccante e crumble di grana
- Pan co' Santi tostato con salsa di fegatini
- Donzelle fritte con ricotta lavorata con erbe e lardo di colonnata e miele al tartufo

ANTIPASTO
Tortino di zucchine su fonduta di pecorino con guanciale croccante e crumble alla salvia

PRIMI PIATTI

- Girasole ripieno di spuma di mortadella di cinta senese con mousse di burrata
e granella di pistacchi
- Gnocchi di cavolo nero con crema di zucca gialla al forno e guanciale croccante

SECONDI E CONTORNO
- Gota di manzo al Vin Santo con scarola, uvetta e salsa di scarola
- Maialino cotto a bassa temperatura al finocchietto selvatico con puré di patate viola al forno

DESSERT
. Torta al cioccolato fondente con crema all' arancio
- Uva di buon auspicio

Prosecco per brindisi di mezzanotte

VINI
- Vermentino Trastella di Tenuta Villa Trasqua
- Rosato di Sangiovese Trasole di Tenuta Villa Trasqua
- Rosso IGT Toscana Traluna di Tenuta Villa Trasqua

31 DICEMBRE - 20.00

Richiesta Puntualita

Acqua e caffé

SOLUZIONI| PER CELIACI E INTOLLERANTI SU RICHIESTA

EIVE MUSITE [ DI S ETRINTRATTE NIMENTO %
Adulti 70€ a persona
BY J ESS|CA & MATT EO Bambini 4/9 anni (Menu bambini) 25€ ! Bambini 0/3 anni gratis

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA PRENOTAZIONE OBBLICGATORIA
Localita Casanova, Casole d’Elsa (S1) per info e prenotazoni +39 335 1533922 ﬂ Localita Casanova, Casole d’Elsa (S1) per info e prenotazoni +39 335 1533922




